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Pourquoi choisir la creme Cacao-Chanvre® BIO pour
prendre soin de votre peau ?

Bien dans sa téte, bien dans sa peau

Eté comme hiver, notre peau subit de nombreuses agressions : soleil, froid, vent, pollution,
sécheresse ou encore piqiires d’insectes.
Prendre soin de sa peau, c’est aussi prendre soin de son bien-étre.

Notre créme Cacao-Chanvre®, élaborée a partir de beurre de cacao extrait mécaniquement et d’huile
de chanvre, associe nutrition, protection et confort cutané dans une formule 100 % naturelle.

Une creme aux multiples bienfaits

Grace a un procédé de fabrication doux qui préserve les qualités naturelles des ingrédients, la créme
Cacao-Chanvre® aide a :

nourrir et hydrater la peau,

protéger contre le froid et le soleil,

apaiser les peaux seches et fragilisées,

soulager les petites irritations,

favoriser une peau plus souple et lumineuse,

limiter le vieillissement cutané grace a ses antioxydants naturels,
créer une protection naturelle contre moustiques et tiques.

Une synergie naturelle entre peau et nutrition

L’expérience de nombreux utilisateurs montre que 1’association de la creme Cacao-Chanvre® avec
la dégustation quotidienne d’Omegachoco® apporte un véritable confort global.

Certaines personnes sujettes a I’eczéma ou au psoriasis constatent :

une diminution des démangeaisons,
une ameélioration de I’aspect de la peau,
une sensation d’apaisement durable.

Les trésors du beurre de cacao et du chanvre

Le beurre de cacao brut
Naturellement riche en :

polyphénols antioxydants,
vitamine E,
omeéga 9,
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. minéraux essentiels.

Il aide a protéger la peau contre les radicaux libres et favorise la production naturelle de collagéne.

L’huile de chanvre
Réputée pour sa richesse en acides gras essentiels, elle participe a :

- D’équilibre de la peau,

- DP’hydratation,

- la réparation cutanée,

- et au maintien d’une peau souple et confortable.

la creme Cacao-Chanvre a une texture unique et naturelle

Ses particularités

- Couleur : vert intense naturel

- Odeur : notes végétales fraiches et cacao

- Texture : onctueuse avec une excellente pénétration cutanée
- Gout : délicates notes de noisette, d’herbe fraiche et de cacao

Une creme polyvalente
La créme Cacao-Chanvre® peut étre utilisée :

- sur le visage,

. les levres,

. les mains,

- le corps,

- avant et aprés 1’exposition au soleil,

- auskiou a la plage,

- et méme en cuisine, sur une tartine de pain, grace a la qualité alimentaire de ses ingrédients.

Une approche naturelle et responsable

Sans allergenes connus, sans ingrédients agressifs et riche en actifs naturels, cette creme agit comme
un véritable “bouclier naturel” pour la peau.

Elle aide a préserver :

- I’hydratation,

.- I’élasticité,

- le confort cutané,

- et I’éclat naturel de la peau.
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Prévoir ou subir... a vous de choisir

Choisir la creme Cacao-Chanvre®, c’est adopter une démarche de prévention, de bien-étre et de
respect naturel du corps.

Parce qu’une belle peau commence par des soins simples, naturels et nourrissants.

Conservation a moins de 20 degrés Celsius et au frais.
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5 rue Marcel Dassault
33600 PESSAC
Tél : 33 (0)5 56 90 73 43

Fax : 33 (0)5 56 90 73 44
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LABORATOIRE AQUITAINE ANALYSES Agréé par le Ministére de I'Economie et des Finances & délivrer des certificats d'analyses et
de pureté pour I'exportation pour :
- Produits diététiques et de régime
- Produits alimentaires faisant l'objet d'allégations nutritionnelles (arrété du 06 octobre 1997)

Type : RA Eaux-de-Vienne

Code client : 1094 Stéphanie SAUVEE
55 rue Bonneuil Matour
86000 POITIERS
FRANCE

Pessac, le 29 janvier 2021

Rapport d'analyses N° 21JA15 052

Page1/4
INFORMATIONS CONCERNANT L'ECHANTILLON

N° de projet : 21JA15-P025

N° échantillon : 21JA15052

Référence bon de commande : Chocolaterie Berton
N° de demande en ligne : DA32425

CONDITIONS DE RECEPTION DE L'ECHANTILLON

Date de réception : 15 janvier 2021

Conditionnement : bocal en verre
Quantité recue : 30g + 1509 recgu le 20/01
Etat a réception : /

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT (Données communiquées par le client)

Produit : Créme de Chanvre au beurre de cacao
Type de produit : Créme cosmétique

REMARQUE

La teneur en acides gras oméga-9 déterminée dans le produit est de 17,51 g/100g.

Ce rapport d'analyses ne concerne que les objets ou produits soumis aux analyses.
L'accréditation Cofrac atteste uniquement de la compétence du laboratoire pour les analyses identifiées par un astérisque sur le présent document. Le COFRAC est signataire de I'accord multilatéral de EA (
P i for itati et d'ILAC (International Laboratory itati Coop ion) de i de léqui des rapports d'analyses. Sauf instructions formelles, les échantillons

stockés sont détruits au bout de trois mois. Pour toute contestation ou litige, le Tribunal de Commerce de Bordeaux sera seul compitent, méme en cas d'appel en garantie de pluralité de défenseurs. L'original

de ce document est sous forme électronique. Sa signature doit étre vérifiée électroniquement. Aucune donnée ne sera diffusée a des tiers non concernés par cette prestation. Le §7.4 de la révision 08 du GEN
REF 11 du COFRAC précise que les clients ne sont pas autorisés a utiliser la marque d'accréditation (en dehors de la reproduction intégrale des rapports d'analyses émis). Le laboratoire est responsable de
toutes les informations affichées dans le rapport sauf celles fournies par le client. Le laboratoire est exoréré de toute responsabilité lorsque les informations sont fournies par le client et quelles peuvent
affecter la validité des résultats.

cofrac

ESSAIS
Accréditation
N°1-0703
Portée
disponible sur
www.cofrac.fr

AQUITAINE ANALYSES SAS au capital de 62 000 €. RCS BORDEAUX : B 349 587 899. APE 7120B
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ANALYSES NUTRITIONNELLES

Lipides (Graisses) * 99.15 g/100g (+2,97)
Méthode interne / Gravimétrie (VC03)

dont acides gras saturés 21.2 g/100g
NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID

dont acides gras monoinsaturés 18.5 g/100g
NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID

dont acides gras polyinsaturés 54.6 g/100g
NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID

dont acides gras trans <0.1 g/100g
NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID

dont omega 3 11.0 g/100g
NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID

dont omega 6 43.6 g/100g
NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID

Protéines (N x 6,25) * <0.1 g/100g
Méthode interne / Kjeldahl (VC02)

* Prestation sous accréditation

Ce rapport d'analyses ne concerne que les objets ou produits soumis aux analyses.
L'accréditation Cofrac atteste uniquement de la compétence du laboratoire pour les analyses identifiées par un astérisque sur le présent document. Le COFRAC est signataire de Il'accord multilatéral de EA (
P i for itati et dILAC (International Laboratory A itati Coop ion) de i de léqui des rapports d'analyses. Sauf instructions formelles, les échantillons
stockés sont détruits au bout de trois mois. Pour toute contestation ou litige, le Tribunal de Commerce de Bordeaux sera seul compétent, méme en cas d'appel en garantie de pluralit¢ de défenseurs. L'original
de ce document est sous forme électronique. Sa signature doit étre vérifiée électroniquement. Aucune donnée ne sera diffusée a des tiers non concernés par cette prestation. Le §7.4 de la révision 08 du GEN
REF 11 du COFRAC précise que les clients ne sont pas autorisés a utiliser la marque d'accréditation (en dehors de la reproduction intégrale des rapports d'analyses émis). Le laboratoire est responsable de
toutes les informations affichées dans le rapport sauf celles fournies par le client. Le laboratoire est exoméré de toute responsabilité lorsque les informations sont fournies par le client et quelles peuvent
affecter la validité des résultats.
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Profil Acides gras *
Méthode interne (VCO03) - NF EN ISO 12966-2 - NF EN ISO 12966-4 / GC-FID (1)

Acides gras % de la matiére grasse Acides gras % de la matiére grasse
C14:0 0.05 AG saturés 2135
C16:0 11.09 -

AG monoinsaturés 18.68

C16:1 0.19
C17:0 0.1 AG polyinsaturés 55.06
C18:0 8.80 AG trans 0.07
C18:1 cis 17.82 Omega3 11.05
C18:2 trans 0.07 Omegab 44.01

C18:2 (n-6) cis 4217

C18:3 (n-6) cis 1.76

C18:3 (n-3) cis 10.56

C18:4 (n-3) 0.49
C20:0 0.83
C20:1 0.59

C20:2 (n-6) 0.08
C22:0 0.33

C22:1 (n-9) 0.08
C24:0 0.14

ND 0.18

(1) : Le laboratoire tient compte des facteurs de correction dans le calcul des résultats

VITAMINES

Vitamine E *
Alpha tocophérol
NF EN 12822 / HPLC

7.39 mg/100g (+1.48)

* Prestation sous accréditation

Ce rapport d'analyses ne concerne que les objets ou produits soumis aux analyses.
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stockés sont détruits au bout de trois mois. Pour toute contestation ou litige, le Tribunal de Commerce de Bordeaux sera seul compétent, méme en cas d'appel en garantie de pluralité de défenseurs. L'original

de ce document est sous forme électronique. Sa signature doit étre vérifiée électroniquement. Aucune donnée ne sera diffusée a des tiers non concernés par cette prestation. Le §7.4 de la révision 08 du GEN
REF 11 du COFRAC précise que les clients ne sont pas autorisés a utiliser la marque d'accréditation (en dehors de la reproduction intégrale des rapports d'analyses émis). Le laboratoire est responsable de

toutes les informations affichées dans le rapport sauf celles fournies par le client.
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MINERAUX

Calcium *
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

<1 mg/100g

Cuivre * 7.4 pg/100g (+1,10)
Méthode interne / ICP-MS (MI16)
Fer * 0.06 mg/100g (+0,01)

Méthode interne / ICP-MS (MI16)

Potassium *
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

<2 mg/100g

Magnésium *
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

0.45 mg/100g (+0,07)

Manganése *
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

59.5 pg/100g (+5,95)

Sodium *
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

<1 mg/100g

Phosphore *
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

1.22 mg/100g (+0,18)

Zinc*
Méthode interne / ICP-MS (MI16)

<0.04 mg/100g

lode *
NF EN 15111 / ICP-MS

<1 pug/100g

Chlorures *
Cl-
Méthode interne (MI10)

<25 mg/100g

Isabelle MALAVIOLE
Responsable laboratoire Chimi

LABORATOIRE AQUITAINE ANALYSES

SAS au capital de 62 000 €
CS Borceaux

Siret : 349 587 899 00031 - APE : 71208

5 rue Marcel Dassault

33600 PESSAC - FRANCE
Tél: 33 (0)5 56 90 73 43
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* Prestation sous accréditation

Ce rapport d'analyses ne concerne que les objets ou produits soumis aux analyses.
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stockés sont détruits au bout de trois mois. Pour toute contestation ou litige, le Tribunal de Commerce de Bordeaux sera seul compétent, méme en cas d'appel en garantie de pluralit¢ de défenseurs. L'original

de ce document est sous forme électronique. Sa signature doit étre vérifiée électroniquement. Aucune donnée ne sera diffusée a des tiers non concernés par cette prestation. Le §7.4 de la révision 08 du GEN
REF 11 du COFRAC précise que les clients ne sont pas autorisés & utiliser la marque d'accréditation (en dehors de la reproduction intégrale des rapports d'analyses émis). Le laboratoire est responsable de
toutes les informations affichées dans le rapport sauf celles fournies par le client. Le laboratoire est exoréré de toute responsabilité lorsque les informations sont fournies par le client et quelles peuvent

affecter la validité des résultats.
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